
Menus  

enfants 
Période du 3 juin au 5 juillet  

Informations et contacts: 

Périscolaires : 09.67.10.07.11 / 06.07.69.17.23 

Cuisine : 03.67.34.15.38 



Issu de l’agriculture  

Biologique : 

menu  

végétarien : 

Fait  

maison : 

* sans porc   

** sans viande 

Filet de dinde * 

Courgette à l’indienne 

Ebly 

Moelleux au chocolat 

* filet de poisson  

Palette à la provençale */** 

Haricots blancs 

Fromage -  

Strüdel aux pommes 

*/** galette végétale 

Radis rose  

Paella au poisson et fruits de 

mer  

Yaourt  

Journée tout roule 

Pique nique 

 

Choux chinois 

Raviolis à la ricotta  

Sauce aux champignons 

Compote liégeoise 

Menu du 3 juin au 7 juin  

Lundi 

Mercredi 

Mardi 

Jeudi Vendredi 



Issu de l’agriculture  

Biologique : 

menu  

végétarien : 

Fait  

maison : 

* sans porc   

** sans viande 

Paupiette de bœuf*/** 

Purée de brocolis 

Fromage - Fruit de saison  

*/** pané au fromage 

Salade de haricots verts 

Spaghetti à la carbonara */** 

Cake marbré 

*/** spaghetti sauce champignons  

Journée de l’eau  

Salade verte composée 

Feuillantine comtoise*/** 

Glace à l’eau  

*/**Feuillantine béchamel 

Mesclun de salade 

Enchiladas végétarien  

Yaourt  

Filet de poisson à l’huile d’olive 

Flan de carottes au parmesan 

Riz 

Tartelette aux fruits 

 

 Menu du 10 juin au 14 juin 

Jeudi 

Mercredi 

Lundi Mardi 

Vendredi 



Issu de l’agriculture  

Biologique : 

menu  

végétarien : 

Fait  

maison : 

* sans porc   

** sans viande 

Pané au fromage 

Jardinière de légumes 

Pommes de terre à l’huile d’olive 

Fruit de saison  

Gâteau sec  

Salade de tomate 

Kebab * 

Chips  

Glace  

* fish and chips 

Salade de pâtes  

Merguez * 

Fromage  

Cocktail de fruits frais 

* œuf dur 

Fête de la musique 

Salade verte 

Pomme de terre farcie 

Courgette farcie 

Tarte au fromage  

Pizza 

Escalope de porc */** 

Petit pois carottes 

Liégeois au chocolat  

 Menu 17 juin au 21 juin  

Lundi 

Mercredi 

Mardi 

Jeudi Vendredi 



Issu de l’agriculture  

Biologique : 

menu  

végétarien : 

Fait  

maison : 

* sans porc   

** sans viande 

Concombre 

Roti de bœuf * 

Pâtes 

Mousse au chocolat blanc  

* quenelle de brochet 

Tortilla roulé au reblochon 

Salade verte 

Fruit de saison  

Salade grecque 

Haut de cuisse de poulet* 

Frites  

Compote 

* steak végé 

Chou fleur en salade 

Poisson à la bordelaise 

Riz safrané 

yaourt 

Journée camping 

Melon  

Saucisse grillée */** 

Taboulé 

Glace  

*/**saucisse végétal  

 Menu du 24 juin au 28 juin  

Lundi 

Mercredi 

Mardi 

Jeudi Vendredi 



Issu de l’agriculture  

Biologique : 

menu  

végétarien : 

Fait  

maison : 

* sans porc   

** sans viande 

Tomate vinaigrette  

Hachis végétal 

Riz aux petits légumes 

Petit filou  

Salade niçoise garnie 

Fromage 

Tarte aux pommes  

Escalope de dinde * 

Boulgour  

Courgettes grillé 

Fromage -  Fruit de saison  

 *Steak végé 

Menu chinois 

Bobun garni 

Brownies 

Fête de l’été 

Bruchettas  

Salade de betterave 

Radis rose 

Pavlova à la framboise  

 Menu du 1er au 5 juillet  

Lundi 

Mercredi 

Mardi 

Jeudi Vendredi 



 


